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Overkoepelende vaardigheden

.‘rplandoelen Restaurant en keuken (A) VaktechnisehinIKeuken
~ Vaktechnisch in restaurant

Horeca verkennen, 13 Eenvoudige gerechten klaarmaken en T —

uitbatingsvormen vergelijken beoordelen _

Technieken toepassen bij presenteren

Afspraken opvolgen 14 Jan gerechten

Efficiént en respectvol

15 Maaltijddistributie verzorgen 25 Belang van voeding toelichten
samenwerken

Respectvol en zuinig omgaan met
productiemiddelen

Gerechten en dranken vergelijken

mbt voedingswaarde en gezondheid 16 Nieuw of aangepast product ontwikkelen 26

Prijzen opzoeken en vergelijken van

Activiteiten efficiént voorbereiden .
grondstoffen en materieel

Grondstoffenkostprijs van voeding en

Basisgrondstoffen selecteren dranken berekenen

Keukenmaterieel selecteren en
hanteren

Berekenen, meten en wegen

Productiefiche of stappenplan
opvolgen

Grondstoffen voorbereiden en
snijtechnieken

Basisbereidingstechnieken
toepassen

Basisbereidingen klaarmaken



